CODIGO FR-JLP-001
FORMATOS DEL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO FECHA 20/01/2024
VERSION 1
CRONOGRAMA ANUAL INTENSIFICADO DE CAPACITACION 2024
TEMAS DIRIGIDO A ENERO | FEBRERO | JUNIO| OCT | NOV DIC | DURACION| FIRMA CAPACITADOR
Dosificaci 6n de insumos de limpi eza y JAIBER PRADA /)17
desinfeccion. Todo el Personal 1HORA  |Microbidlogo de 71~
Alimentos .
e o, . JAIBER PRADA i
Clasificacion de alimentos: alto o
mediano y bajo riesgo. Todo el Personal 1 HORA Mlproblologo de
Alimentos
Condiciones de higiene del JAIBER PRADA @é 'S
personal manipulador Todo el Personal 1 HORA | Microbidlogo de
Alimentos
AIBER PRADA /74
Contaminacion Cruzada Todo el Personal 1/2HORA | Microbidlogo de
Alimentos X
JAIBER PRADA 7/
Buenas Practicas de Manufactura Todo el Personal 1/2HORA | Microbiélogo de
Alimentos
. . . JABERPRADA /{/Z
Manejo de Residuos Sdlidos - canecas | Todo el Personal 1 HORA | Microbidlogo de
y colores. Alimentos g
JAIBER PRADA iz}
Control de Plagas Todo el Personal 1 HORA | Microbidlogo de
Alimentos ,

i JAIBER PRADA 7+
Almacenamien to adecuado  de PR fﬁ@r
productos — temperaturas de Todo el Personal 1 HORA Mlproblologo de

. Alimentos
almacenamiento. T
Alimentos adulterados - Todo el 1 HORA Mchrl)BbliEéFI{oPoRéjz g
caracteristicas Personal g




Alimentos

Recepcion de materia prima Todo el Personal 1HORA | JABERPRADA
Microbitlogo de
Alimentos

Trazabilidad vy  consevacion  de Todo el Persondl LHORA | JAIBER PRADA

alimento — manejo de
temperaturas.

Microbidlogo de 124
Alimentos

TOTAL DE HORAS ANUAL

10 HORAS




